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Ուղեցույցում ներկայացվում են ատեստավորման քննության անցկացման 
կարգը, թեստի կառուցվածքը, տրվում են առաջադրանքների կառուցվածքային 
տեսակների նկարագրությունը, պատասխանի գնահատման չափանիշները, 
պատասխանների` ձևաթղթում լրացման կարգը, առաջադրանքների 
բովանդակությունը, առաջադրանքների կազմման համար որպես գիտական հիմք 
ծառայող գրականությունը: 

 
ՔՆՆՈՒԹՅԱՆ ԱՆՑԿԱՑՄԱՆ ԿԱՐԳԸ 

 

Քննությունն անցկացվում է թեստի միջոցով: Պատասխանները նշվում են 
համապատասխան ձևաթղթում: Միավորները վերածվում են տոկոսների, որոնց 
հիման վրա հաշվարկվում են ատեստավորման արդյունքները: 

Քննության տևողությունը 3 ժամ է: 
 

ԹԵՍՏԻ ԿԱՌՈՒՑՎԱԾՔԸ 
 

Թեստը պարունակում է 40 առաջադրանք, որոնցից հնարավոր է վաստակել 
առավելագույնը 60 միավոր:  

 

Կառուցվածքային առումով առաջադրանքները 2 տեսակի են՝ ընտրովի 
պատասխանով և կարճ պատասխանով: 
 

1. Ընտրովի պատասխանով առաջադրանքներ (1-30) 
Առաջադրանքներից յուրաքանչյուրի համար տրվում է պատասխանի 4-
ական տարբերակ, որոնցից միայն մեկն է ճիշտ: Ճիշտ պատասխանի 
համար տրվում է մեկ միավոր, սխալ պատասխանի կամ պատասխանի 
բացակայության դեպքում միավոր չի տրվում:  
Ձևաթղթում լրացման կարգը 
Ընտրովի պատասխանով առաջադրանքներից յուրաքանչյուրի ճիշտ 
պատասխանին համապատասխանող վանդակում հարկավոր է դնել X 
նշանը: Տվյալ սյունակում մեկից ավելի նշում կատարելու դեպքում 
առաջադրանքը գնահատվում է 0:  

 

2. Կարճ պատասխանով առաջադրանքներ (31-40) 
Տրվում են 7 պնդումներ, որոնցից պահանջին համապատասխանում են 
որևէ 3-ը: Ճիշտ պատասխաններից յուրաքանչյուրը գնահատվում է 1-ական 
միավորով: Եթե 3 նշումներից 3-ն էլ ճիշտ են, տրվում է 3 միավոր, 2 ճիշտ 
նշման դեպքում՝ 2 միավոր, 1 ճիշտ նշման դեպքում՝ 1 միավոր:   
Ձևաթղթում լրացման կարգը  
Ճիշտ պատասխանների համարներին համապատասխանող 
վանդակներում հարկավոր է դնել X նշաններ:  
Տվյալ առաջադրանքի տողում չի կարելի կատարել 3-ից ավելի նշում: 
Միևնույն տողում ցանկացած 4 և ավելի նշում ունենալու դեպքում 
առաջադրանքը գնահատվում է 0, եթե անգամ ճիշտ են որևէ 3 նշումներ: 
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Բովանդակային առումով թեստում առկա են առաջադրանքներ հետևյալ թեմաներից՝ 
 
ՀԱՑԻ ԱՐՏԱԴՐՈՒԹՅԱՆ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ 

1. Հացաբուլկեղենի տեսականին 
2. Խմորի փխրեցման եղանակներ 
3. Ցորենի խմորի պատրաստում 
4. Տարեկանի խմորի պատրաստում 
5. Հացի հիվանդություններ և արատներ 

 
ԱԼՐԱՅԻՆ ՀՐՈՒՇԱԿԵՂԵՆԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ 

1. Բիսկվիտային կիսֆաբրիկատների տեսակները 
2. Շերտավոր խմորի տեխնոլագիա 
3. Վաֆլու պատրաստում 
4. Կեքսերի պատրաստման եղականեր 
5. Թխվածքաբլիթների պատրաստման եղանակները 

 
ՇԱՔԱՐԱՅԻՆ ՀՐՈՒՇԱԿԵՂԵՆԻ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ 

1. Կարամելի արտադրություն 
2. Նուգայի արտադրություն 
3. Զեֆիրի արտադրություն 
4. Ժելեի և մարմելադի արտադրություն 

 
ՇՈԿՈԼԱԴԱԳՈՐԾՈՒԹՅՈՒՆ 

1. Շոկոլադի արտադրության հիմնական հումքատեսակները 
2. Կակաո ունդերի վերամշակման արդյունքում ստացվող կակաո մթերքները, 

դրանց ստացման տեխնոլոգիական գործընթացները 
3. Շոկոլադային զանգվածների տեսակները, դրանց պատրաստման 

տեխնոլոգիական սխեման 
4. Կոնֆետային զանգվածների տեսակները 
5. Կոնֆետային զանգվածների ձևավորման եղանակները 
6. Շոկոլադե սալիկի և «Ասսորտի» տիպի շոկոլադե կոնֆետների 

արտադրություն 
7. Շոկոլադի տեմպերացում(կոփում), ջնարակապատում 
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Գրականություն 
 

1. 1․ Կոստանյան Կ․ Հացաթխման, մակարոնեղենի և հրուշակեղենի 
տեխնոլոգիա։ Ձեռնարկ/ Կ․ կոստանյան․, Եր․։ Անտարես, 2012․-168 էջ։ 

2. Технология мучных кондитерских изделий. Технология различных видов 
теста: учебное пособие : для студентов, обучающихся по направлению 
подготовки 19.03.04 «Технология продукции и организация общественного 
питания» / А.А. Кузнецова, Л.В. Кушнаренко, Н.Ю. Чеснокова, Л.В. Левочкина. 
– Владивосток: Изд-во Дальневост. федерал. ун-та, 2022.–1 CD-ROM; [99 с.]. – 
Загл. с титул. экр. –ISBN 978-5-7444-5286-5. 48-81стр. 88-91 стр. 

3. Лурье И.С. Технология кондетерского производства.- М.: Агропромиздат, 
1992.- 399с..: ил. /Учебник и учеб. Пособия для учашижся тежникумов/. 5-
76стр., 212-256цтр. 270-316 стр. 
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