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Ուղեցույցում ներկայացվում են ատեստավորման քննության անցկացման 
կարգը, թեստի կառուցվածքը, տրվում են առաջադրանքների կառուցվածքային 
տեսակների նկարագրությունը, պատասխանի գնահատման չափանիշները, 
պատասխանների` ձևաթղթում լրացման կարգը, առաջադրանքների 
բովանդակությունը, առաջադրանքների կազմման համար որպես գիտական հիմք 
ծառայող գրականությունը: 

 
ՔՆՆՈՒԹՅԱՆ ԱՆՑԿԱՑՄԱՆ ԿԱՐԳԸ 

 

Քննությունն անցկացվում է թեստի միջոցով: Պատասխանները նշվում են 
համապատասխան ձևաթղթում: Միավորները վերածվում են տոկոսների, որոնց 
հիման վրա հաշվարկվում են ատեստավորման արդյունքները: 

Քննության տևողությունը 3 ժամ է: 
 

ԹԵՍՏԻ ԿԱՌՈՒՑՎԱԾՔԸ 
 

Թեստը պարունակում է 40 առաջադրանք, որոնցից հնարավոր է վաստակել 
առավելագույնը 60 միավոր:  

 

Կառուցվածքային առումով առաջադրանքները 2 տեսակի են՝ ընտրովի 
պատասխանով և կարճ պատասխանով: 
 

1. Ընտրովի պատասխանով առաջադրանքներ (1-30) 
Առաջադրանքներից յուրաքանչյուրի համար տրվում է պատասխանի 4-
ական տարբերակ, որոնցից միայն մեկն է ճիշտ: Ճիշտ պատասխանի 
համար տրվում է մեկ միավոր, սխալ պատասխանի կամ պատասխանի 
բացակայության դեպքում միավոր չի տրվում:  
Ձևաթղթում լրացման կարգը 
Ընտրովի պատասխանով առաջադրանքներից յուրաքանչյուրի ճիշտ 
պատասխանին համապատասխանող վանդակում հարկավոր է դնել X 
նշանը: Տվյալ սյունակում մեկից ավելի նշում կատարելու դեպքում 
առաջադրանքը գնահատվում է 0:  

 

2. Կարճ պատասխանով առաջադրանքներ (31-40) 
Տրվում են 7 պնդումներ, որոնցից պահանջին համապատասխանում են 
որևէ 3-ը: Ճիշտ պատասխաններից յուրաքանչյուրը գնահատվում է 1-ական 
միավորով: Եթե 3 նշումներից 3-ն էլ ճիշտ են, տրվում է 3 միավոր, 2 ճիշտ 
նշման դեպքում՝ 2 միավոր, 1 ճիշտ նշման դեպքում՝ 1 միավոր:   
Ձևաթղթում լրացման կարգը  
Ճիշտ պատասխանների համարներին համապատասխանող 
վանդակներում հարկավոր է դնել X նշաններ:  
Տվյալ առաջադրանքի տողում չի կարելի կատարել 3-ից ավելի նշում: 
Միևնույն տողում ցանկացած 4 և ավելի նշում ունենալու դեպքում 
առաջադրանքը գնահատվում է 0, եթե անգամ ճիշտ են որևէ 3 նշումներ:
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Բովանդակային առումով թեստում առկա են առաջադրանքներ հետևյալ 
թեմաներից՝ 
 

1. Ազգային խոհանոցի պատմություն 
2. Հիգիենա և սննդի անվտանգություն 
3. Խոհարարի հիմնական գործիքները, օրգանոլեպտիկա 
4. Ուտեստի պատրաստման փուլերը 
5. Խոհանոցային սարքավորումներ, սարքեր , պարագաներ և դրանց 

անվտանգ շահագործումը 
6. Խոհանոցի աշխատանքային փաստաթղթեր' ճաշացանկ, 

տեխնոլոգիական քարտ 
7. Ջերմային մշակում 
8. Օրապահիկ սնունդ 
9. Սառը կերակուրներ 
10. Ապուրներ 
11. Կերակուրներ բանջարեղեններից 
12. Կերակուրներ ձավարներից, հատիկավոր լոբազգիներից և 

մակարոնային արտադրանքներից 
13. Կերակուրներ սնկերից 
14. Կերակուրներ ձկից 
15. Կերակուրներ մսից 
16. Կերակուրներ թռչնամսից 
17. Սոուսներ 
18. Խավարտներ  
19. Կերակուրներ ձվից 
20. Ալրային կերակուրներ և խոհարարական արտադրանքներ 
21. Քաղցր կերակուրներ 
22. Ըմպելիքներ 
23. Ճաշացանկի և տեխնոլոգիական քարտի կազմում   
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